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HORKOVZDUŠNÉ PEKAØSKÉ A CUKRÁØSKÉ PECE

EL

7220062  Pec HP 5 s HP 16 KN    167.000,- Kè

7220064  Pec HP 8 s HP 16KN     199.000,- Kè

Kapacita ........................ 5 zásuvù 400/600 mm
Peèící prostor ........................................ 1,2 m2
Výška zásuvù ........................................ 85 mm
Rozmìry (š x v x h) .......... 970 x 727 x 850 mm
Hmotnost ................................................125 kg
Napájení ............................... 3N /400 V /50 Hz 
Celkový / Topný pøíkon ...........13,8 kW / 13 kW
Jištìní ........................................................25 A
Pøípojka vody/odpad ................G 3/4”  / 40 mm
Pracovní teplota ............................. 30 - 280 °C

Technická data:

Kapacita ........................ 8 zásuvù 400/600 mm
Peèící prostor ...................................... 1,92 m2
Výška zásuvù ........................................ 85 mm
Rozmìry (š x v x h) .......... 970 x 982 x 850 mm
Hmotnost ................................................150 kg
Napájení ............................... 3N /400 V /50 Hz 
Celkový / Topný pøíkon ...........20,8 kW / 20 kW
Jištìní ........................................................32 A
Pøípojka vody/odpad ................G 3/4”  / 40 mm
Pracovní teplota ............................. 30 - 280 °C

Technická data:

è.artiklu     název                                      Cena bez DPH

Technická data:

Horkovzdušná pekaøská a 

cukráøská pec HP 5

Charakteristika pecí HP 5 a HP 8
Celkové provedení v nerezovém plechu. 
Elektronické mikropoèítaèové øízení. Digitální ovládání.
Regulace intenzity vlhèení peèícího prostoru ve tøech stupních.
Systém intenzivního vlhèení. Hygienický peèící prostor se zaoblenými 
vnitøními rohy. Rovnomìrnost peèení díky oboustrannì se otáèejícímu 
ventilátoru. Dokonalé osvìtlení peèícího prostoru halogenovými 
žárovkami. Dvojité rozvírací dveøní sklo zamezující úniku tepla.
Systém chlazení dveøního skla (HPS – heat protection system).
Vyjímatelné tìsnìní dveøí pro snadnou údržbu. Aretace dveøí ve 
dvou polohách. Akustický signál ukonèení doby peèení.
Možnost integrované sprchy. Krytí IPX 5.

  
 

 
 

 
  

 
 

  
 

Kynárna HP 16 KN

7220061  Pec HP 5           400V    147.000,- Kè

è.artiklu     název                      napìtí      Cena bez DPH

ELHorkovzdušná pekaøská a 

cukráøská pec HP 8

Kynárna HP 16 KN

7220063  Pec HP 8           400V    179.900,- Kè

è.artiklu     název                                      Cena bez DPH

è.artiklu     název                      napìtí      Cena bez DPH

Kapacita ............................. 16 zásuvù 400/600
Peèící prostor ...................................... 1,84 m2
Rozteèe zásuvù ..................................... 85 mm
Rozmìry (š x v x h) .......... 970 x 955 x 901 mm
Hmotnost ................................................. 40 kg
Napájení ............................... 1N / 230V / 50Hz
Celkový / Tepelný pøíkon ............... 2 kW / 2 kW
Jištìní ........................................................ 16A
Pøípojka vody / odpad ............................ G 3/4”
Teplota ................................................ 25-60°C

Charakteristika kynárny HP 16 KM
Tvoøí sestavu s pekaøskou a cukráøskou pecí HP5 nebo HP8.
Ovládání celého stroje pomocí ovládacího panelu pece.
Celoprosklené dvoukøídle dveøe zaruèují dokonalou vizuální kontrolu kynutí.
Snadná údržba a nízké provozní náklady. Kapacita zaøízení je 16 plechù 
600x400 (cukráøské plechy) a 60 kg kynutých produktù.

Model HP 16 KN
 pouze v sestavì s HP 5 nebo HP 8
 ovládání z panelu pece
 automaticky øízené napouštìní vody
 automatické udržování vlhkosti a teploty
 nastavení délky èasu kynutí
 celonerezové provedení

-
-
-
-
-
-

Model HP 5
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-

-
-

 rychlá volba 12 nejèastìji užívaných progranù Touch&Bake
 horký vzduch 30 - 280°C
 manuální vlhèení
 rozsah èasu 1 min. až 24 hod.
 možnost stálého osvìtlení
 100 programù s 5 podprogramy
 pøedvolba automatického spuštìní stroje
 rychlé zchlazení peèícího prostoru
 Stand-by režim
 pøedehøev peèícího prostoru
 polovièní otáèky
 speciální program urèený pro peèení zmražených produktù
 integrovaná sprcha

VOLITELNÉ:
 klapka pro odtah vlhkosti
 sestava s kynárnou Retigo

Model HP 16 KN
 pouze v sestavì s HP 5 nebo HP 8
 ovládání z panelu pece
 automaticky øízené napouštìní vody
 automatické udržování vlhkosti a teploty
 nastavení délky èasu kynutí
 celonerezové provedení

-
-
-
-
-
-

Model HP 8
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-

-
-

 rychlá volba 12 nejèastìji užívaných progranù Touch&Bake
 horký vzduch 30 - 280°C
 manuální vlhèení
 rozsah èasu 1 min. až 24 hod.
 možnost stálého osvìtlení
 100 programù s 5 podprogramy
 pøedvolba automatického spuštìní stroje
 rychlé zchlazení peèícího prostoru
 Stand-by režim
 pøedehøev peèícího prostoru
 polovièní otáèky
 speciální program urèený pro peèení zmražených produktù
 integrovaná sprcha

VOLITELNÉ:
 klapka pro odtah vlhkosti
 sestava s kynárnou Retigo

Technická data:

Kapacita ............................. 16 zásuvù 400/600
Peèící prostor ...................................... 1,84 m2
Rozteèe zásuvù ..................................... 85 mm
Rozmìry (š x v x h) .......... 970 x 955 x 901 mm
Hmotnost ................................................. 40 kg
Napájení ............................... 1N / 230V / 50Hz
Celkový / Tepelný pøíkon ............... 2 kW / 2 kW
Jištìní ........................................................ 16A
Pøípojka vody / odpad ............................ G 3/4”
Teplota ................................................ 25-60°C

7220004 B Zmìkèovaè SMK 5600  13.000,- Kè

Automatický zmìkèovaè SMK 5600

Technická data:

Kapacita .............................................°dH x m3
Objem pryskyøice / spotøeba soli ....5 litrù / 1 kg
Prùtok ............................................ 0,5 m3/hod
Rozmìry/výška s ventilem .. 225x400/ 530 mm
Napojení vody ................................ 370 mm 1”
Napojení odpadu ........................ 400 mm 1/ 2”

è.artiklu     název                                      Cena bez DPH
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