
Model PTL

PECE NA PIZZU TUNELOVÉ

59

----------- A1 Pec TL/105/1     400V     ,- Kè246.900

----------- A1 Pec TL/105/2     400V    ,- Kè 479.900

----------- A1 Pec TL/105/3     400V    ,- Kè 713.900

---------- A1 Podstavec         PTL-1      ,- Kè 
 
 
 

30.500
29.900
25.900
47.900
46.900
42.900

---------- A1 Podstavec         PTL-2      ,- Kè
---------- A1 Podstavec         PTL-3      ,- Kè
---------- A1 Podstavec         PSTL-1    ,- Kè
---------- A1 Podstavec         PSTL-2     ,- Kè
---------- A1 Podstavec         PSTL-3     ,- Kè
                                                              Za pøíplatek:
---------- A1 Sada 4 koleèek (TL-1,TL-2) 4.900,- Kè
---------- A1 Sada 4 koleèek (TL-3)          6.600,- Kè

Spotøeba ................................................. 7kW/h
Rozmìry (š x d x v) ........ 948 x 2195 x 422 mm
Komora (š x d) ........................... 500x1000 mm 
Produkce (pizza pr.33cm)..................50 ks/hod
Produkce (pizza pr.45cm)..................25 ks/hod
Výška v komoøe ................................... 105 mm 
Max.pracovní teplota .............................. 400°C
Ovládání ............................................... digitální
Hmotnost  ............................................... 218 kg

Napìtí/ Pøíkon .............................. 400V/11,5kW

Spotøeba ............................................... 14kW/h
Rozmìry (š x d x v) ........ 948 x 2195 x 799 mm
Komora (š x d) ...................... 2x 500x1000 mm 
Produkce (pizza pr.33cm)................100 ks/hod
Produkce (pizza pr.45cm)..................50 ks/hod
Výška v komoøe ................................... 105 mm 
Max.pracovní teplota .............................. 400°C
Ovládání ............................................... digitální
Hmotnost  ............................................... 436 kg 

Napìtí/ Pøíkon ................................ 400V/23kW

Spotøeba ............................................... 21kW/h
Rozmìry (š x d x v) ...... 948 x 2195 x 1176 mm
Komora (š x d) .....................  
Produkce (pizza pr.33cm)................150 ks/hod
Produkce (pizza pr.45cm)..................75 ks/hod
Výška v komoøe ................................... 105 mm 
Max.pracovní teplota .............................. 400°C
Ovládání ............................................... digitální
Hmotnost  ............................................... 654 kg 

Napìtí/ Pøíkon ............................. 400V/34,5kW

3x 500x1000 mm
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è.artiklu          název                      napìtí       Cena bez DPH

è.artiklu        název                     model         Cena bez DPH

Technická data:
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    PTL 105/3

3x komora

450mm 450mm

Celonerezové provedení, ohnivzdorné izolované zesílené stìny, 
kterými prochází pás, na kterém je peèen výrobek (statický ohøev). 
Digitální ovládací panel s možností nastavení pøesné teploty a èasu 
v závislosti na rychlosti posuvu pásu. Pec je vybavena úsporným energetickým 
režimem “Stand by”, který dále umožòuje nejenom péci ve standardním 
režimu, ale také používat pro regenarování rùzných druhù gastronomických 
specialit. V poèítaèi jsou pøednastaveny ètyøi rùzné peèící programy + pátý s možností 
vlastního nastavení. Osvìtlený vnitøní prostor pro snadnou kontrolu probíhajícího procesu.
Cena je uvedena bez podstavce. (Komory je možno stavìt až tøi na sebe).

Celonerezové provedení, ohnivzdorné izolované zesílené stìny, 
kterými prochází pás, na kterém je peèen výrobek (statický ohøev). 
Digitální ovládací panel s možností nastavení pøesné teploty a èasu 
v závislosti na rychlosti posuvu pásu. Pec je vybavena úsporným energetickým 
režimem “Stand by”, který dále umožòuje nejenom péci ve standardním 
režimu, ale také používat pro regenarování rùzných druhù gastronomických 
specialit. V poèítaèi jsou pøednastaveny ètyøi rùzné peèící programy + pátý s možností 
vlastního nastavení. Osvìtlený vnitøní prostor pro snadnou kontrolu probíhajícího procesu.
Cena je uvedena bez podstavce.

Celonerezové provedení, ohnivzdorné izolované zesílené stìny, 
kterými prochází pás, na kterém je peèen výrobek (statický ohøev). 
Digitální ovládací panel s možností nastavení pøesné teploty a èasu 
v závislosti na rychlosti posuvu pásu. Pec je vybavena úsporným 
energetickým režimem “Stand by”, který dále umožòuje nejenom péci 
ve standardním režimu, ale také používat pro regenarování rùzných druhù 
gastronomických specialit. V poèítaèi jsou pøednastaveny ètyøi rùzné peèící 
programy + pátý s možností vlastního nastavení. Osvìtlený vnitøní prostor 
pro snadnou kontrolu probíhajícího procesu. Cena je uvedena bez podstavce. 

Model TL/105/2

Model TL/105/1

 + podstavec

Model TL/105/3

Model PSTL

Provedení PTL: otevøený podstavec, nerez/ lak
Provedení PSTL: skøíòový podstavec, nerez/ lak

Za pøíplatek sada 4 koleèek (2x brzdìná)

Podstavce pod tunelové pece TL
modely otevøené a skøíòové

Pec na pizzu tunelová TL/105/3
model tøípatrový s digitálním ovládáním

Pec na pizzu tunelová TL/105/2
model dvoupatrový s digitálním ovládáním

Pec na pizzu tunelová TL/105/1
model jednopatrový s digitálním ovládáním

è.artiklu          název                      napìtí       Cena bez DPH

è.artiklu          název                      napìtí       Cena bez DPH

                       PTL-1   PTL-2   PTL-3   PSTL-1   PSTL-2   PSTL-3
Šíøka (mm) ......1200 ... 1200 ... 1200 ......1200 ...... 1200 ...... 1200 
Hloubka (mm) .. 865 ..... 865 ..... 865 ....... 865 ........ 865 ........ 865 
Výška (mm) ..... 975 ..... 810 ..... 660 ....... 975 ........ 810 ........ 660
Hmotnost (kg)..... 94 ....... 88 ....... 78 ....... 136 ........ 130 ........ 120
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