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LISY NA TÌSTA - PIZZERIE
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                        PF/350-30S   PF/350-35S   PF/500-40S   PF/500-45S   PF/500-50S
Šíøka (mm) 580
Hloubka (mm) 520 520 550  550 550
Výška (mm) 780 780 810 810 810
Prùm. pizzy max.(mm).. 300 350 400 450 ...............500
Pøíkon (kW)
Napìtí(V) 400 400 400  
Hmotnost (Kg) 155 155 220 220 220  

.................... ............... ............... ................. ...............
............... ............... ............... ................ ...............

................... ............. ............... ................. ................
.............. ............... .................

...................4,15............ 4,15..............7,95................7,95...............7,95
....................... ............... ............... ................ 400................400

............... ............... ............... ................. ................

580 700 700 700

                            PF/350-30   PF/350-35   PF/500-40   PF/500-45   PF/500-50
Šíøka (mm) ....................580..............
Hloubka (mm)................520..............520...............550 550 550
Výška (mm)...................780..............780...............810 810 810
Prùm. pizzy max.(mm)..300..............350 400 450 500
Pøíkon (kW)................. 
Napìtí(V).......................400..............400 400
Hmotnost (Kg)...............155..............155 220 220 220  

580..............700..............700.............700
............. .............

............. ..............
.............. ............. ..............

4,15.............4,15..............7,95............7,95.............7,95
............... .............400..............400
............... ............. ..............

Nastavení teploty termostatem do max.180°C. Vrchní lisovací díl 
s menším prùmìrem o 2 mm (pro vytvoøení zvýšeného okraje tìsta).

Nastavení teploty termostatem do max.180°C.

----------- A1
----------- A1 124.500,- Kè
----------- A1 155.000,- Kè

  
  
  
  
  

PF/350-30S     400V   122.500,- Kè
PF/350-35S     400V   
PF/500-40S     400V   

----------- A1 PF/500-45S     400V   161.900,- Kè
----------- A1 PF/500-50S     400V   168.500,- Kè

-----------  A1
-----------  A1 124.500,- Kè
-----------  A1 155.500,- Kè

  
  
  
  
  

PF/350-30 122.500,- Kè       400V   
PF/350-35       400V   
PF/500-40       400V   

7110667 A1 PF/500-45       400V   161.900,- Kè
-----------  A1 PF/500-50       400V   168.500,- Kè

Quality
TOP 

Quality
TOP 

Technická data:

Technická data:

Technická data:

Technická data:

è.artiklu            název                   napìtí    Cena bez DPH

Mechanické lisy na tìsto PF/S

Mechanické lisy na tìsto PF

è.artiklu            název                   napìtí    Cena bez DPH

è.artiklu            název                   napìtí    Cena bez DPH

è.artiklu            název                   napìtí    Cena bez DPH

program

PIZZERIE

program

PIZZERIE

program

PIZZERIE

program

PIZZERIE

7110----  A1 PFD 30            400V     66.900,- Kè
            400V     

7110664             400V     
7110----  A1 PFD 40            400V     84.900,- Kè

            400V     

  
  

  

7110663 A1
 A1 72.900,- Kè

7110666 A1 PFD 45 88.900,- Kè

PFD 33 69.900,- Kè
PFD 36  

  

7110669 A1 PFI 30 N          400V     87.900,- Kè
 N          400V     

7110-----  N          400V     
7110----- A1 PFI 40 N          400V   111.900,- Kè

-----  N          400V   
7110----- A1 PFI 50 N          400V   119.900,- Kè
7110----- A1 PFI 55 N          400V   128.900,- Kè

  
  

  

  

7110668 A1
A1 92.900,- Kè

7110 A1 PFI 45 114.900,- Kè

PFI 33 89.900,- Kè
PFI 36  

  

  

                         PFD30N / PFD33N 
Šíøka ........................ 45.............45.............45
Hloubka ................... 62 ............62.............62............72........72cm
Výška ...................... 82 ............82..............82............82........82cm
Prùmìr pizzy max.... 30.............33..............36............40........45cm
Porce cca.(gr)........80-250.....80-250......80-300....80-350....80-500
Pøíkon (kW) .............3,55.........3,55...........3,55........5,55..........5,55
Napìtí(V) .................400..........400............400.........400...........400
Hmotnost (Kg)..........147..........151............155..........181..........185

/ PFD36N / PFD40N / PFD 45 
............55........55cm

                         PFI30N / PFI33N 
Šíøka ........................ 45.............45.............45
Hloubka ................... 62 ............62.............62............72........72cm
Výška ...................... 82 ............82..............82............90........90cm
Prùmìr pizzy max.... 30.............33..............36............40........45cm
Porce cca.(gr)........80-250.....80-250......80-300....80-350....80-500
Pøíkon (kW) .............3,55.........3,55...........3,55........5,55..........5,55
Napìtí(V) .................400..........400............400.........400...........400
Hmotnost (Kg)..........147..........151............155..........181..........185

/ PFI36N / PFI40N / PFI 45 
............55........55cm

Nastavení teploty (2x termostat) do max.150°C. Vrchní lisovací díl 
s menším prùmìrem o 2 mm.(pro vytvoøení zvýšeného okraje tìsta).

Nastavení teploty (2x termostat) do max.150°C. Vrchní lisovací díl 
s menším prùmìrem o 2 mm (pro vytvoøení zvýšeného okraje tìsta).

NEW

NEW

Hydraulické lisy na tìsto

Mechanické lisy na tìsto
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